
            MENU' GENERALE Autunno inverno            6-10 anni 

 

 

 

 

 

 
A tutti i pasti è prevista la somministrazione di pane comune.  

Si consiglia di non aggiungere sale nelle preparazioni.  

L’olio utilizzato per le preparazioni è olio extra vergine d’oliva. Viene utilizzato olio di semi di girasole solo nella preparazione dei dolci e del pasticcio di lasagne al ragù. 

 

ALLERGENI: 
 

1 CEREALI CON 

GLUTINE 
 

2 CROSTACEI 

 
3 UOVA E DERIVATI 

 

4 PESCE E DERIVATI 
 

5 ARACHIDI 

 
6 SOIA 

 

7 LATTE E DERIVATI 
 

8 FRUTTA A GUSCIO 

 
9 SEDANO 

 

10 SENAPE 
 

11 SESAMO 

 
12 SOLFITI 

 

13 LUPINI 

 

14 MOLLUSCHI 

 
Per ogni dieta speciale 
viene elaborato un menù 

apposito con la 

sostituzione degli alimenti 
non ammessi nella dieta. 

Il personale di cucina è 

formato alla lettura di 
volta in volta delle 

etichette degli alimenti 

usati. 

Attenzione: i pasti 

vengono prodotti in una 

cucina che utilizza cereali 
contenenti glutine, uova, 

latte e derivati, sedano. 


